
S N AC KS

GR EEN OL I V ES “ NOCE L L A R A DE L BE L ICE”  9 0

“CH I PS & DI P ” W ITH SOU R CR E A M & CH I V ES  8 5

BA BY SC A L LOPS “ ROCK EF E L L ER” GR AT I NAT E D 

W ITH PA R M IGI A NO R EGGI A NO, SPI NACH, GR EEN CH I L I & GA R L IC BUT T ER 3 PCS .   1 6 0

JOSEPH I NE OYST ER NAT U R A L W ITH CONDI M ENTS PR .  PI ECE  75

JOSEPH I NE OYST ER W ITH F R ESH WA SA BI ,  GI NGER OI L & F I NGER L I M E PR .  PI ECE  12 0

H A ND -PEE L E D RÒSE SH R I M PS W ITH BU R NE D L E MON M AYON NA ISE & PI M ENT D’ESPE L ET T E 6 PCS .   15 5

SPIC Y F R I E D CH ICK EN W ITH SMOK E D PA PR IK A & R A NCH DR ESSI NG  14 5

CR ISPY RÖST I W ITH T RUF F L E - C A ESA R BEEF TA RTA R PR .  PI ECE  11 0

ESM ÉE BL ACK L A BE L C AV I A R BY ROSSI NI SERV E D W ITH BL I NIS

CR È M E F R A ÎCH E & SH A L LOTS

10 GR .   3 9 0

50 GR .   1 . 8 5 0

B R E A D & B UT TE R

SOU R DOUGH GA R L IC BAGU ET T E & BUT T ER  8 5

ES M È E LU N C H

ESM ÉE GR EEN SA L A D W ITH GR I L L E D ZUCCH I NI ,  AVOC A DO & PISTACH IO  1 8 0

Y E L LOW BEETS SA L A D W ITH ST R ACCI AT E L L A & WA L N UTS  175

CIT RUS SA L A D W ITH R A DDICH IO & TOA ST E D PI NE N UTS  1 8 5

W HOL E GLOBE A RT ICHOK E W ITH W H I PPE D T RUF F L E BUT T ER  19 5

CEV ICH E OF GOL DEN SE A BR E A M “ ESM ÈE SIGNAT U R E” SERV E D W ITH ENDI V E SA L A D & 3 K I NDS OF SAUCES  375

NICOISE SA L A D ESM ÈE ST Y L E W ITH CRU DO OF T U NA , QUA I L EGGS ,  GR EEN BE A NS ,  OL I V ES & POTATOES  2 5 5

T U R BOT EN CROÛT E W ITH M USSE L SAUCE , POM M ES PU R ÉE & SE A SONA L GR EENS  3 4 5

VONGOL E R ISOT TO W ITH CL A M SAUCE , A R BEQU I NA OL I V E OI L & F EN NE L POL L EN  2 75

ESM ÈE CE A SA R SA L A D W ITH ORGA NIC CH ICK EN, L IT T L E GE M L ET T UCE , 

BR IOCH E CROUTONS & PA R M IGI A NO R EGGI A NO  2 6 5

TA RTA R W ITH M USTA R D GR EENS ,  TOA ST E D BUCK W H E AT, HOR SER A DISH & CH I PS  2 6 5

BUT T ER TOA ST E D T RUF F L E CROQU E M A DA M E W ITH QUA I L EGGS ,  H A M & GRU Y ÈR E  2 15

ST E A K OF T ENDER LOI N W ITH PEPPER SAUCE & F R ENCH F R I ES  3 8 5

ESM ÈE RÔT ISSER I E POUSSI N W ITH T RUF F L E M AC & CH EESE , 

ST UF F E D MOR E L S ,  CH EST N UTS & SAUCE A L BUF ER A  5 8 5

Recommended for 2 

 

C H E ES E

OU R SE L EC T ION OF CH EESE 4 PCS .   19 0

D ES S E RT

BU R NT BA SQU E CH EESEC A K E W ITH PR ESERV E D W I L D SW E DISH BLU EBER R I ES  14 5

WA R M A PPL E PI E W ITH C A R DE MOM M E A ND F R A NGI PA NE SERV E D W ITH VA NI L L A ICE CR E A M & CH A NT I L LY  175

PISTACH IO SOF T ICE W ITH DA R K CHOCOL AT E MOUSSE ,  A R BEQU I NA OL I V E OI L & C AC AO NI BS  175

ST I L L OR SPA R K L I NG WAT ER PER PER SON  5 0

C O M M E R C I A L C A R D S  I S S U E D  W I T H I N O R O U T S I D E  T H E  E U/ E E A A N D P R I VAT E  C A R D S I S S U E D O U T S I D E T H E E U/ E E A W I L L  I N C U R A F E E , 

W H I C H W I L L  B E D I S P L AY E D  O N YO U R R E C E I P T.  T H E  F E E  R AT E  M AY VA RY D E P E N D I N G  O N T H E T Y P E O F C A R D A N D T H E C O U N T RY O F O R I G I N .

Lunch


